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Pula kierunkowa

CoNR~ LN E

Opakowania inteligentne i aktywne.

Znakowanie opakowan zwigzane z ochrong srodowiska.

Podstawy proces6w mechanicznych (rozdrabnianie, rozdzielanie).

Podstawowe chemiczne i fizykochemiczne metody badania jakosci zywnosci.

Rola zawartosci 1 stanu termodynamicznego wody w ksztattowaniu trwato$ci zywnosci.
Rola temperatury przechowywania w ksztaltowaniu trwato$ci zywnosci.

Kryteria klasyfikacji tworzyw sztucznych.

Zwiazki powierzchniowo — czynne - dzialanie i zastosowanie.

Znakowanie zywnoS$ci zawierajacej alergeny.

. Czynniki ksztattujace jakos$¢ zywnosci.

. Dzialy biotechnologii wg OECD.

. Cele biotechnologii srodowiskowej (ekologicznej).

. Bioremediacja gleb i wod.

. Zalozenia modelu maksymalizacji przychodow ze sprzedazy.

. Graniczne punkty rentownosci dla rynku doskonatego i1 niedoskonatego.
. Etapy eksploracji danych.

. Techniki eksploracji danych.

. Stosowanie metod wnioskowania statystycznego w zarzadzaniu jakoscig.
. Karty kontrolne procesu.

. Materiaty kompozytowe i ich zastosowanie.

. Wptyw surfaktantoéw na srodowisko naturalne.

. Wspolczesne kierunki zastosowan polimerow biodegradowalnych.

. Aktywno$¢ antyoksydacyjna jako wyr6znik jakosci zywnosci.

. Czynniki ksztattujace jako$¢ owocoOw 1 warzyw.

. Rola znormalizowanych systeméw zarzadzania w dziatalnosci przedsigbiorstwa.
. Istota i zastosowanie metody ICP.

. Istota 1 zastosowanie pomiaréw kolorymetrycznych.

. Osmolalnos$¢ napojow.

. Przyczyny wzrostu znaczenia logistyki w dziatalnosci gospodarczej.
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Podstawowe procesy logistyczne oraz istota i specyfika wybranego procesu logistycznego.

Pula specjalno$ciowa
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11.
. Zagrozenia zwigzane z zatadunkiem, transportem i1 wyltadunkiem stalych ladunkow

13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.
20.

21

Pojecie zafalszowania 1 mozliwosci zapobiegania falszowaniu zywnosci.
Identyfikacja a identyfikowalno$¢ towarow.

Rola i znaczenie znakowania zywnosci.

Prawa konsumenta w zakresie reklamacji.

System oceny zgodnosci w UE.

Rola oznakowania CE w zapewnieniu bezpieczenstwa towarow.

Znaki dobrowolnej certyfikacji wyrobow.

Klasyfikacja tadunkow wedtug aktywnos$ci biotycznej oraz stopnia zawartosci wody.
Zasada zachowania ,,tancucha chtodniczego™ w transporcie.

. Kryteria i zasady doboru parametréw ksztattujacych warunki kryptoklimatyczne tadowni /

kontenera w transporcie morskim.
Wplyw warunkéw transportu na zjawiska zachodzace w produktach spozywczych.

masowych.

Klasyfikacja statych tadunkoéw masowych.

Zasadnicze elementy ekspertyzy.

Mechanizm zjawiska kondensacji pary wodnej w kontenerze.

Wykorzystanie informacji 0 warunkach przewozu tadunkéw do oceny ich jakosci w
kontekscie przygotowania ekspertyzy.

Rola rzeczoznawcy w mig¢dzynarodowym obrocie towarowym.

Zasady poboru i przygotowania probek do badan.

Czynniki wptywajace na doktadnos¢ ,,Draft survey”.

Znaczenie pracy zespotowej w systemach zarzadzania jakoscia.

. Wykorzystanie analizy Pareto — Lorenza w zarzadzaniu jakoscia.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.

Wykorzystanie metody FMEA w doskonaleniu jakosci wyrobow i ustug.
Model Kano jako narzg¢dzie doskonalenia jakosci wyrobow.
Zastosowanie metody QFD w doskonaleniu jakosci wyrobow.
Metody oceny systemow zarzadzania jakos$cig.

Analiza ryzyka i jej miejsce w zapewnieniu bezpieczenstwa zywnosci.
Charakterystyka i rola systemu RASFF.

Podstawowe akty prawa zywnosciowego Unii Europejskie;j.
Charakterystyka programoéw wstepnych wdrazanych w przemysle spozywczym.
Korzysci dla laboratorium z uzyskania akredytacji.

Wymagania dla akredytowanych laboratoriow badawczych.

Roéznice migdzy certyfikacja a akredytacja.

Rola PCA w nadzorowaniu laboratoriow.

Etapy i zasady wdrazania systemu HACCP.

Rodzaje zagrozen identyfikowanych w systemie HACCP.
Znormalizowane systemy zarzadzania bezpieczenstwem zZywnosci.
Istota krytycznych punktoéw kontrolnych w systemie HACCP.

Metody weryfikacji systemu HACCP.

Podzial kosztow jakoS$ci wraz z przyktadami.

Podejscie procesowe w zarzadzaniu jakoscia.

Czynniki determinujace skutecznos$¢ systemow zarzadzania jakoscig.
Zasady zarzadzania jako$cig.



43. Etapy wdrazania systemow zarzadzania jako$cia.

44, Zarzadzanie dokumentacja w systemach zarzadzania jakos$cig.

45. Definicje i przyktady aspektéw srodowiskowych i ich wplywdéw na srodowisko.

46. Podobienstwa i roznice pomig¢dzy systemem zarzadzania jakoscig i Srodowiskowego.
47. Cele wdrozenia systemu zarzadzania srodowiskowego.

48. Podstawowe zatozenia systemu EMAS.

49. Charakterystyka wymagan normy ISO 14001:2015.

50. Etapy wdrazania systemu zarzgdzania srodowiskowego.

Gdynia, dnia 11 lutego 2019 roku.



